[image: image1.png]


[image: image33.wmf]RESTAURACJA  KLEOPATRA


RESTAURACJA

KLEOPATRA


Czynna codziennie od godz. 1000 do 2300
Open daily from 10 a.m. to 11 p.m.
Organizujemy:

We offer and organize:

Bankiety

Banquets

Wesela

Weddings

Szkolenia

Trainings

Komunie

1st Communions

Imprezy okolicznościowe

Other occasions

Wszystkie ceny zawierają podatek VAT

All prices include tax (VAT)

PIZZA

PIZZA
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Ø 24cm
Ø30cm

I

Piccolo Bambino




 9,00

13,00

sos, ser, przyprawy

sauce, cheese, spices

II

Trening Nowicjusza




10,00
14,00

sos, ser, pieczarki, przyprawy

sauce, cheese, mushrooms, spices

III

Campo de Fiori




14,00
18,00

sos, ser, pieczarki, papryka, cebula, kukurydza, groszek

sauce, cheese, mushrooms, red pepper, onion, sweet corn, green pea, spices

IV

Urbi et Orbi





15,00
19,00

sos, ser, karczochy, pieczarki, papryka, cebula, oliwki, przyprawy

sauce, cheese, artichokes, mushrooms, red pepper, onion, olives, spices

V

San Giovanni





14,00
18,00

sos, ser, szynka, pieczarki, kukurydza, przyprawy

sauce, cheese, ham, mushrooms, sweet corn, spices

VI

Via Appia






12,00
16,00

sos, ser, pieczarki, papryka, kukurydza, przyprawy

sauce, cheese, mushrooms, red pepper, sweet corn, spices

VII

Forum Romanum




11,00
15,00

sos, ser, cebula, brokuł, przyprawy

sauce, cheese, onion, broccoli, spices

VIII

Sjesta Rzymianina




16,00
20,00

sos, ser, boczek, cebula, papryka, ogórek kiszony, kukurydza

sauce, cheese, smoked bacon, onion, red pepper, pickled cucumber, sweet corn, spices

IX

Miecz Gladiatora




16,00
20,00

sos, ser, salami, papryka ostra, chili, fasola, cebula, przyprawy

sauce, cheese, salami, cayenne, chili, bean, onion, spices

X

Marco Antonio




14,00
18,00

sos, ser, kiełbasa, cebula, pieczarki, czosnek, przyprawy

sauce, cheese, sausage, onion, mushrooms, garlic, spices

XI

Roma Victa





14,00
18,00

sos, ser, salami, cebula, pomidor, przyprawy

sauce, cheese, salami, onion, tomato, spices

XII

Ave Cezar





16,00
20,00

sos, ser, szynka, brzoskwinia, ananas, przyprawy

sauce, cheese, ham, peach, pineapple, spices

XIII

Powstanie Spartakusa



18,00
22,00

sos, ser, kurczak, bekon, cebula, ananas, przyprawy

sauce, cheese, chicken, bacon, onion, pineapple, spices

XIV

Sette Dolori





15,00
19,00

sos, ser, kurczak, kukurydza, oliwki, pomidor, przyprawy

sauce, cheese, chicken, sweet corn, olives, tomato, spices

XV

Wyścig Rydwanów




13,00
17,00

sos, ser, sardynki, cebula, oliwki, przyprawy

sauce, cheese, sardine, onion, olives, spices

XVI

Przysmak Ursusa




12,00
16,00

sos, ser, tuńczyk , cebula, przyprawy

sauce, cheese, tuna, onion, oregano

XVII
Morze Tyreńskie




19,00
23,00

sos, ser, krewetki, kalmary, ośmiornice, cebula, przyprawy

sauce, cheese, shrimps, squids, octopus, onion, spices

XVIII
Amalfi






18,00
22,00

sos, ser, anchois, sardynki, tuńczyk, pieczarki, cebula, przyprawy

sauce, cheese, anchois, sardine, tuna, mushrooms, onion, spices

XIX

Quatro Fontane




  6,00 w/w
10,00

wszystkie składniki do wyboru

choice of all toppings

DODATKI  DO  PIZZY

TOPPINGS  CHOICES
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ECONOMIC

Pieczarki, papryka, cebula, kukurydza, groszek,

porcja
1,00

   brokuł, ogórek kiszony, fasola, pomidor, oliwki

Mushrooms, red pepper, onion, sweet corn, green pea, broccoli, pickled cucumber, bean, tomato, olives

CLASSIC

Chili, jajko, ananas, brzoskwinia, sardynki, tuńczyk
porcja
2,00

   karczochy

Chili, egg, pineapple, peach, sardine, tuna

PREMIUM

Anchois, krewetki, kalmary, ośmiornice, boczek,

porcja
3,00

   bekon, kiełbasa, salami, szynka, ser, kurczak

Anchois, shrimps, squids, octopus, smoked bacon, bacon, sausage, salami, ham, cheese, chicken

Opakowanie na pizzę







1,50

Pizza package

MAKARONY

SPAGHETTI
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Spaghetti Classica






350g

19,00

   makaron, sos pomidorowy, mięso mielone, pieczarki, pomidor, cebula

spaghetti, tomato sauce, grinding meat, mushrooms, tomato, onion

Spaghetti Tute Mille





350g

19,00

   makaron, sos śmietanowy, boczek, ser, jajko

spaghetti, sour cream sauce, beacon, cheese, egg

Tagliatelle z kurczakiem





350g

19,00

   makaron, sos śmietanowy, kurczak, papryka, czosnek, parmezan

spaghetti, sour cream sauce, chicken breast fillet, red pepper, garlic, parmesan cheese

Tagliatelle z łososiem





350g

22,00

   makaron, sos śmietanowy, łosoś wędzony, czosnek, parmezan

spaghetti, sour cream sauce, smoked salmon, garlic, parmesan cheese

Penne z sosem szpinakowym / pieczarkowym

350g

18,00

   makaron, sos szpinakowy / sos pieczarkowy

spaghetti, sour cream sauce, smoked salmon, garlic, parmesan cheese

DANIA  WEGETARIAŃSKIE

VEGETARIAN CUISINE
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Gniocchi grzybowe na sosie szpinakowym

300g

13,00

Potato dumplings with mushrooms and spinach sauce

Warzywa zapiekane z serem




300g

13,00

Baked vegetables au gratin

Kotleciki sojowe panierowane




150g

13,00

Soya pork chops dip in batter

Omlet z twarożkiem waniliowym i owocami

300g

15,00

Angel food cake with vanilla cream cheese and fruits

Sakiewki warzywne z sosem grzybowym


400g/80g
19,00

Vegetables tortilla wraps with mushroom sauce

Placki ziemniaczane ze śmietaną



200g

11,00

Potato pancakes with sour cream

Naleśniki z serem, owocami i bitą śmietaną

400g

14,00

Exotic pancakes with sweet cottage cheese, fruits and whipped cream

Pierogi ruskie z masłem / skwarkami


12szt

11,00

Pierogi stuffed with potato and cottage cheese served with butter / crackling

Pierogi z kapustą i grzybami
podane na maśle / skwarkach
12szt

13,00

Pierogi stuffed with cabbage and mushroons served with butter / crackling

Garniec pierogów






18szt

18,00

Assorted pierogi
ZAPIEKANKI

CASSEROLES
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Giuseppe








600g

27,00

   ziemniaki, cebula, pieczarki, pomidor, ogórek, papryka, ser

potatoes, onion, mushrooms, tomato, pickled cucumber,  red pepper, cheese

Leonardo








600g

27,00

   makaron, groszek, kiełbasa, cebula, ogórek kiszony, papryka, ser

spaghetti, green pea, sausage, onion, pickled cucumber, pepper, cheese

Rafaello








600g

27,00

   makaron, pieczarki, szynka, cebula, sos pomidorowy

spaghetti, mushrooms, ham, onion, tomato sauce

Salvatore








600g

27,00

   ziemniaki, boczek, kiełbasa, cebula, papryka, pieczarka, ser

potetoes, bacon, sausage, onion, pepper, mushrooms, cheese

Luigi








600g

27,00

   ziemniaki, fasolka szparagowa, brokuł, marchewka mini, mięso pieczone, ser

potetoes, French bean, broccoli, mini carrot, roasted pork, cheese

SAŁATKI

SALADS
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Capri








250g

15,00

sałata, lodowa, kurczak w sosie sojowym, pomidor, winogrono, ananas, sos włoski

iceberg lettuce, chicken breast fillet in soya sauce, tomato, grape, pineapple, italian sauce

Mikonos








250g

15,00

   kapusta pekińska, pierś kurczaka, ananas, orzech, sos ananasowo-majonezowy

chinese cabbage, chicken breast fillet, pineapple, walnut, pineapple and mayonnaise sauce

Andros








250g

15,00

   kapusta pekińska, pomarańcza, mandarynka, winogrono, jabłko, rodzynki, orzech włoski, jogurt

chinese cabbage, orange, mandarin, grape, apple, raisins, walnut, yogurt

Samotraka







250g

15,00

   sałata lodowa, tuńczyk, cebula, pomidor, kukurydza, majonez

iceberg lettuce, tuna, onion, tomato, sweet corn, mayonnaise

Marmara








250g

15,00

   sałata lodowa, szynka parmeńska, ser mozzarella, brzoskwinia

iceberg cabbage, prosciutto di Parma, mozzarella , peach

Rodos








250g

15,00

   sałata lodowa, papryka, pomidor, ogórek, oliwki, cebula, ser feta, sos ogrodowy

iceberg lettuce, red pepper, tomato, cucumber, olives, onion, feta cheese, garden sauce
Caprese








180g

12,00

   biała mozzarella z pomidorami i bazylią

insalata Caprese – sliced fresh buffalo mozzarella, tomatoes and basil

Do sałatek wliczono pieczywo

Price of all salads include bread
SZEF  KUCHNI  POLECA

CHIEF’S  CHOICES
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Półmisek mięs dla czterech osób


2300g
           109,00

   filet z indyka w sezamie, rolada drobiowa z serem i pieczarką,

   medalion cielęcy z borowikami, cebulą i natką pietruszki,

   polędwica schabowa z brokułem i kalafiorem pod pierzynką serową,

   garniec warzyw – jarzyny gotowane: brokuł, kalafior, fasolka

szparagowa, marchewka mini, ziemniaki opiekane, pieczarka z rusztu
Meat dish – turkey breast fillet, poultry roulade, veal medallion, pork tanderloin, pot of bolied vegetables, roasted potatoes, grilled mushrooms
Półmisek zakąsek





400g


35,00

   wędlina w pięciu rodzajach, pieczarka, ogórek, papryka, pomidor, jaj

Appetizers dish – five sorts of cold meats, marinated mushrooms, cucumber, red pepper, tomato
Paski cielęciny duszone z kurkami na plackach ziemniaczanych

z warzywami grilowanymi



150/180/300g

42,00

Veal stew with chanterelle on potato pancakes and grilled vegetables

Polędwica po królewsku z paskami schabu 
150/200/300g

45,00

z pieczarkami, ziemniakami z pieca i warzywami z patelni


Sirloin with slices of pork and mushrooms in king’s style, oven potatoes and frying pan vegetables

Indyk w sosie pesto z suszonymi pomidorami,
150/100/200g

33,00

grilowanymi szparagami i tagliatelle ziołowo-warzywnym

Turkey in pesto sauce with dried tomatoes, grilled asparagus and spaghetti with vegetable and herbs

Sznycel rzymski z ziemniakami puree

150/150g/200g
34,00

i marchewką zasmażaną z groszkiem

Wiener schnitzel with potato puree and roasted carrot and green peas

Egipska mgiełka






150g

14,00

  Lody śmietankowe, bita śmietana, migdały, bezy, likier
Egyptian mist – cream ice cream, whipped cream, flaked almonds, meringues, liqueur
PRZYSTAWKI  ZIMNE

COLD  HORS  D’OEUVRES
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Trio śledziowe







100/150g 14,00

Baltic herring with oil / sour cream / tomato sauce, onion and apple
Piramida ze śledzia po japońsku



100/80g
  9,00

Pyramid of herring in Japanese style
Tatar z wędzonego łososia w aromacie koperku i cytrusów
100/50g

19,00

Smoked salmon tartare in dill and citrus flavour
Różyczki z łososia norweskiego na sałacie lodowej
100g

21,00

Roses of Norwegian salmon on iceberg lettuce
Carpaccio z młodej wołowiny z parmezanem i kaparami100g
25,00

Beef carpaccio with parmesan cheese and capers
Befsztyk tatarski w koronie z marynat


100/80g
25,00

Steak tartare with crown of marinade
Cielęcina na sałacie z sosem tuńczykowym

80/30g

19,00

Veal on iceberg lettuce with tuna sauce
Mix koreczków






12szt

19,00

Assorted canapes

Do przystawek wliczono pieczywo

Price of all appetizers include bread

PRZYSTAWKI  GORĄCE

HOT  HORS  D’OEUVRES
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Kotleciki serowe z bazylią




100g

13,00

Cheese cutlet with basil
Polędwiczka z borowikami na placku ziemniaczanym80/80g
13,00

Pork tenderloin with boletus on potato pancake
Krewetki duszone w białym winie z grzanką tostową150g

35,00

Shrimps stew in white vine with toast
Szpinak z boczkiem, pieczarkami i polędwicą drobiową80/100g
15,00

Spinach with smoked bacon, mushrooms and poultry sirloin
Grilowane szparagi w boczku w asyście sera

70g

10,00

Grilled asparagus with smoked bacon and cheese

Tortilla z kurczakiem





150g

15,00

Chicken tortilla wraps

Warkocz Kleopatry






80/50g

10,00

Cleopatra’s braid – chicken breast fillet intertwined with bacon

ZUPY

SOUPS
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Rosół drobiowy z makaronem




300g

  7,00

Clear poultry soup with pasta

Bulion z kołdunami






300g

  7,00

Chicken broth with meat-stuffed dumplings

Barszcz czerwony solo





230g

  4,00

Red beetroot soup

Barszcz czerwony z krokietem / uszkami


230/150/70g
10,00

Red beetroot soup with croquette / small pierogi stuffed with mushrooms and bolletus

Żurek na wędzonych żeberkach z borowikami i boczkiem300g
  9,00

Soured rye flour soup with boletus and smoked bacon

Krem z borowików z grzankami czosnkowymi

300g

  9,00

Boletus cream with garlic toasts

Zupa cebulowa z grzankami serowymi


250g

  8,00

Onion soup with cheese toasts

Beef Strogonov w pomidorach z grzybami

250g

13,00

Beef Strogonov in tomatoes and mushrooms
Flaczki wołowe






300g

11,00

Beef tripe soup stew with marjoram

Pikantna zupa pomidorowa z groszkiem ptysiowym / makaronem 300g
  7,00

Piquant tomato soup with choux pastry balls / pasta

Do zup wliczono pieczywo

Price of all soups include bread

RYBY

FISH  DISHES
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Łosoś smażony w aromacie wędzonego boczku
150/50g
29,00

w sosie kaparowo-maślanym

Fried salmon in somoked bacon flavour in capers and butter sauce
Łosoś z pieca w sosie jagodowym



150/50g
29,00

Oven roasted salmon in blueberry sauce
Łosoś na karczochu






150/80g
29,00

Salmon with artichoke
Sola duszona z rydzami i tymiankiem


150/50g
23,00

Stewed sole with saffron milk cap and thyme
Sola z grilowanymi pieczarkami



150/80g
21,00

Sole with grilled mushrooms hats

Pstrąg z pieca







w/w
100g
  8,00

Oven roasted trout

Sandacz w ostrym sosie 





150/50g
27,00

Walleye in spicy sauce

Sandacz smażony z sosem porowym i paskami szynki150/50g
29,00

Walleye fried with ham slices in leek sauce
CIELĘCINA

VEAL  DISHES
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Cielęcina faszerowana z sosem koniakowo-szalotkowym
150/50g

29,00

Veal stuffed with olives, red pepper, sweet corn, feta cheese with cognac and shallot sauce

Stek cielęcy z sosem z zielonego pieprzu


150/50g
29,00

Veal steak with green pepper sauce
Stek z grilowanymi pieczarkami i cebulą


150/80g
29,00

Veal steak with grilled mushrooms and onion
Kotleciki grilowane na soczystym szpinaku

150/80g
29,00

Grilled veal cutlets with spinach

Sznycel rzymski






150g

26,00

Wiener schnitzel

WOŁOWINA

BEEF  DISHES
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Stek wołowy w sosie truflowym



150/80g
37,00

Beef steak in truffle sauce

Polędwica po królewsku z paskami schabu duszonego150/80g
37,00

z pieczarkami

Sirloin with slices of pork and mushrooms in king’s style

Placki węgierskie z gulaszem wołowo-wieprzowym
200/250g
21,00

Hungarian pancakes with beef and pork goulash
Rostbef z smażonymi kurkami w śmietanie

150/80g
23,00

Roast beef with fried chanterelle in sour cream
Rostbef w sosie barbecue





150/80g
21,00

Roast beef with barbecue sauce, ham, grilled mushroom, red pepper and feta cheese
WIEPRZOWINA

PORK  DISHES
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Polędwiczka wieprzowa nadziewana rokpolem panierowana pieprzem
młotkowym w sosie Cafe de Paris
150/50g

27,00

Pork tenderloin stuffed with polish blue cheese dip in batter in Café de Paris sauce
Polędwiczka faszerowana śliwką

owinęta boczkiem z sosem rozmarynowym

150/50g
26,00

Pork tenderloin stuffed with plums and wrapped with smoked bacon in rosemary sauce
Polędwiczki z grila z pieczarką z rusztu


150/80g
25,00

Grilled pork tenderloin with grilled mushrooms

Kotlet schabowy soute w delikatnym sosie

borowikowo-śmietanowym / tuńczykowym

150/50g
21,00

Soute loin chop with delicate boletus and sour cream sauce / tuna sauce
Schab zapiekany z duszonymi pieczarkami i serem
150/80g
19,00

Roasted pork with stewed mushrooms and cheese
Golonka pieczona z sosem chrzanowym


w/w
100g
  5,00

Roasted pork shank with horseradish sauce
Karkówka grilowana z warzywami



150/100g
19,00

Grilled sholder butt with vegetables
Pierogi z mięsem






12szt

15,00

Pierogi stuffed with meat

DRÓB

POULTRY  DISHES
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Rolada faszerowana, chutney ze śliwek na żurawinie150/80g
20,00

Stuffed poultry roulade with plum chutney and cranberries

Filet panierowany w parmezanie z sosem borowikowy150/50g21,00

Chickern breast fillet with parmesan cheese in boletus sauce
Devolay z masłem






150g

15,00

Poultry roulade with butter

Filet drobiowy faszerowany musem bazyliowym/truflowym

na duszonej papryce





150/80g
19,00

Chicken breast stuffed with basil/truffle mousse and stewed red pepper

Roladka drobiowa z brokułami, śliwką i suszonymi pomidorami
150g
19,00

Poultry roulade stuffed with brocoli, prunes, dried tomatoes

Pierś z indyka w sosie z wędzonych śliwek 

150/80g
21,00

Turkey breast in smoked prune sauce
Indyk w sosie pesto z suszonymi pomidorami 

150/80g
22,00

Turkey in pesto sauce with dried tomatoes
Roladka z indyka faszerowana wędzonym łososiem150g

24,00

Turkey roulade stuffed with lox
Pierś kaczki w sosie imbirowym/żurawinowo-wiśniowym
150/50g

29,00

Half of roasted duck with ginger/cherry and cranberries sauce
SURÓWKI

SALADS
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Bukiet surówek






200g

  6,00

Assorted salads

Sałatka z kapusty pekińskiej




200g

  6,00

   Ogórek, pomidor, papryka, fasolka czerwona, majonez

Chinese cabbage salad with cucumber, tomato, red pepper, kidney bean, mayonnaise

Surówka z kapusty pekińskiej z sosem vinaigrette
200g

  6,00

Chinese cabbage salad with vinaigrette sauce

Surówka z białej kapusty





200g

  6,00

Cabbage salad

Surówka z marchwi z ananasem i rodzynkami
200g

  6,00

Carrot salad

Sałatka z pomidorów





200g

  6,00

Tomato salad

Mizeria








200g

  6,00

Cucumber salad

Surówka z selera z migdałami




200g

  6,00

Celery salad with flaked almond

DODATKI  GORĄCĘ

HOT  SIDE  DISHES
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Ziemniaki opiekane z masłem i koperkiem / ziołami200g

  3,50

Roasted potatoes with butter and dill

Ziemniaki opiekane z kminkiem i żółtym serem
200g

  5,00

Roasted potatoes with cumin and cheese

Ziemniaki z pieca






200g

  6,00

Oven roasted potatoes
Frytki








200g

  5,00

Crinkle chips

Kulki frytowane






200g

  6,00

Fried potato balls

Ryż









200g

  4,00

Rice

Kopytka








200g

  7,00

Potato dumplings
Kluski śląskie







200g

  7,00

Silesian noodles
Tagliatelle ziołowo-warzywne




200g

  6,00

Spaghetti with vegetables and herbs

Szpinak z boczkiem






200g

  9,00

Spinach with smoked bacon

Pieczarka z rusztu






150g

  9,00

Grilled mushrooms

Kapusta zasmażana z boczkiem i grzybami

200g

  8,00

Roasted cabbage with smoked bacon and mushrooms

Buraczki na ostro w śmietanie




200g

  8,00

Spicy red beets in sour cream

Kalafior gotowany






200g

  8,00

Boiled cauliflower

Brokuł gotowany






200g

  8,00

Boiled broccoli

Marchewka zasmażana z groszkiem


200g

  8,00

Roasted carrot with green peas

Marchewka mini z masłem




200g

  9,00

Mini carrots with butter

Fasolka szparagowa





200g

  8,00

French bean

Kurki w śmietanie






100g

  9,00

Chanterelles in sour cream

Borowiki w sosie śmietankowym



100g

  9,00

Boletus in sour cream sauce

Bagietka zapiekana z masłem czosnkowym

1sz

  4,50

Baguette roasted with garlic butter

Warzywa z wody






300g

10,00

Pot of boiled vegetables

Wszystkie jarzyny w aromacie maślano-ziołowym

All vegetables in butter and herb flavor

DODATKI  ZIMNE

COLD  SIDE  DISHES
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Ogórek konserwowy





150g

  4,50

Marinated cucumbers

Ogórek kiszony






150g

  4,50

Pickled cucumber

Masło








 30g

  1,00

Butter

Musztarda







 30g

  1,00

Mustard

Majonez








 30g

  1,00

Mayonnaise


Ketchup








 30g

  1,00

Ketchup

Chrzan








 30g

  1,00

Horseradish

Pieczywo








100g

  1,00

Bread

DESERY

DESSERTS
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Letnia kompozycja






200g

15,00

   Lody śmietankowe, lody wiśniowe, lody bakaliowe, bita śmietana, owoce

Summer composition – cream ice cream, cherry ice cream, raisins ice cream, whipped cream, fruits

Ambrozja








200g

12,00

   Puchar lodów z ajerkoniakiem, bitą śmietaną, czekoladą i bakaliami
Ambrosia – cup of Sch​öller ice cream with egg liqueur, whipped cream, chocolate and delicacies
Deser lodowy z gorącym sosem truskawkowym
200g

12,00

   Lody śmietankowe

Ice cream dessert with hot strawberry sauce

Szarlotka na ciepło z lodami miętowymi,


120/30g
10,00

   sosem waniliowym i bitą śmietaną

Hot apple pie with spearmint ice cream, vanilla sauce, whipped cream

Sernik wiedeński na ciepło z lodami waniliowymi
120/30g
11,00

Viennese cheese cake

Jabłko pieczone w cieście waniliowym


150g

  9,00

Apple roasted in vanilla dough
Gruszka w sosie czekoladowym



100g

12,00

Pear in caramel sauce
Tiramisu w pucharku





150g

13,00

Tiramisu
Egipska mgiełka






150g

14,00

   Lody śmietankowe, bita śmietana, migdały, bezy, likier
Egyptian mist – cream ice cream, whipped cream, flaked almonds, meringues, liqueur
SOKI  I  NAPOJE  ZIMNE

JUICES &  SOFT  DRINKS
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Sok owocowy







20cl

  3,00

Fruit juice

Coca Cola / Pepsi






20cl

  3,00

Kinley / Schweppes






20cl

  3,00

Fanta / Mirinda






20cl

  3,00

Sprite / 7 Up







20cl

  3,00

Nestea








25cl

  3,50

Burn








25cl

  7,00

Woda Kropla Beskidu





20cl

  3,00

Mineral water

NAPOJE  GORĄCE

HOT  DRINKS
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Piwo grzane









  9,00

Warm beer

Grzaniec galicyjski








  8,00

Hot mulled red wine

Irish coffee









  9,50

Irish coffee

Latte Macchiato








  8,50

Latte Macchiato coffee

Kawa po holendersku







  8,50

Niederlandish coffee

Kawa cappuccino








  7,50

Cappuccino

Cappuccino Amaretto







  8,00

Cappuccino Amaretto

Cappuccino Vanilla








  8,00

Cappuccino Vanilla

Kawa z ekspresu








  6,00

Expresso coffee

Kawa po turecku








  6,00

Turkish  coffee

Espresso










  6,00

Espresso coffee

Kawa rozpuszczalna







  5,00

Instant coffee

Herbata Dilmah








  4,50

Dilmah tea

Mleczko do kawy








  1,00

Coffee milk

Cytryna










  1,00

Lemon

DRINKI  BEZALKOHOLOWE

NO  ALCOHOL  DRINKS

[image: image22.png]



Fresh Day







20cl

  8,00

   sok jabłkowy, sok grejpfrutowy, limonka, grenadina

apple juice, grapefruit juice, lime, grenadine
Red Tropic







20cl

  8,00

   sok ananasowy, sok grejpfrutowy, sok malinowy, limonka, amaretto

pineapple juice, grapefruit juice, raspberry juice, lime, amaretto

Super Fresh







20cl

  8,00

   sok ananasowy, sok winogronowy, sok grejpfrutowy,

   grenadina, wanilia, limonka

pineapple juice, grape juice, grapefruit juice, grenadine, vanilla, lime
Amore








 9cl

10,00

   amaretto, karmel, mleczko

amaretto, caramel, milk

Nicce








20cl

10,00

   karmel, lody waniliowe, kawa

Caramel, vanilla ice cream, coffee
Kleopatra








15cl

10,00

   sok pomarańczowy, grenadina, limonka

orange juice, grenadine, lime
PIWA

BEERS
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Heineken, Porter






33cl

  6,00

Żywiec, Warka, Leżajsk, Lech, Carlsberg, Redd’s
50cl

  6,00

Piwo beczkowe Żywiec





30cl

  5,00

Tapped beer

Piwo beczkowe Żywiec





50cl

  6,00

Tapped beer

Piwo Żywiec niskoalkoholowe




33cl

  5,00

Low-alkoholic beer

WÓDKI  CZYSTE

CLEAR  VODKAS
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Finlandia








4cl

  5,50

Smirnoff








4cl

  4,50

Absolut Vodka







4cl

  5,50

Maximus








4cl

  4,50

Wyborowa







4cl

  4,50

Bols









4cl

  4,50

WÓDKI  GATUNKOWE

SPECIAL  BRAND  VODKAS
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Finlandia Lime






4cl

  6,00

Finlandia Cranberry





4cl

  6,00

Absolut Kurant






4cl

  6,00

Cherry Cordial






4cl

  5,00

Żołądkowa Gorzka






4cl

  4,00

Bitter flavoured vodka

Żołądkowa Gorzka z miętą




4cl

  4,00

Bitter flavoured vodka with mint

Żubrówka







4cl

  5,00

Grass flavoured vodka

GIN  RUM  TEQUILA 

GIN  RUM  TEQUILA

[image: image26.png]



Seagram’s







4cl

  9,00

Bombay Sapphire






4cl

11,00

Bacardi Black







4cl

10,00

Bacardi Superior






4cl

10,00

Bacardi Reserva






4cl

11,00

Sauza Extra







4cl

12,00

Sauza Blanco







4cl

12,00

BURBON  WHISKEY  WHISKY

BURBON  WHISKEY  WHISKY
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Jack Daniel’s N o  7






4cl

12,00

Chivas Regal







4cl

14,00

Passport Scotch






4cl

10,00

Ballantine’s Gold






4cl

13,00

Ballantine’s Finest






4cl

10,00

Johnnie Walker Black Label




4cl

14,00

Johnnie Walker Red Label




4cl

12,00

Johnnie Walker Blue Label




4cl

78,00

Johnnie Walker Green Label




4cl

24,00

KONIAKI  I  BRANDY

COGNACS  &  BRANDY
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Hennessy V.S.







4cl

20,00

Martell V.S.







4cl

25,00

Camus V.S.







4cl

21,00

Otard V.S.







4cl

26,00

Metaxa 7*







4cl

18,00

Stock 84








4cl

12,00 Grappa Primavera






4cl

13,00

LIKIERY  I  KREMY

LIQUEURS  &  CREAMS
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Baileys








4cl

11,00

Kahlua








4cl

16,00

Amaretto








4cl

15,50

Jägermeifter







4cl

14,00

Cherry Brandy







4cl

12,00

Crème de Menthe






4cl

11,00

Triple Sec







4cl

12,00

Blue Curacao







4cl

13,00

Crème de Bananes






4cl

13,00

Malibu








4cl

10,00

Advocaat








4cl

  7,00

Campari Bitter







4cl

10,00

Pina Colada







4cl

10,00

SYROPY

SYROUPS
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Carmel, Imbir, Vanilla, Malinowy, Amaretto

2cl

  1,00

Lime, Grenadina






2cl

  2,00

DRINKI  KOKTAJLE

DRINKS  COCTAILS
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Blue Lady







  8cl

14,00

   Seagram’s Gin, Blue Curacao, sok z cytryny

Banana








16cl

15,00

   Crème de Bananes, Maximus Vodka, sok pomarańczowy

Mimosa








17cl

15,00

   Finlandia Cranberry, Cherry Liqueur, sok pomarańczowy

Margerita







  8cl

17,00

   Tequila Blanco, Triple Sec, sok z cytryny

Mohican







 
16cl

17,00

   Cherry Brandy, Triple Sec, Gin, Lime, sok z czarnej porzeczki

Kamikaze








12cl

21,00

   Blue Curacao, Smirnoff Vodka, Seagram’s, sok z cytryny

Green Kamikaze






  8cl

19,00

   Crème de Menthe, Smirnoff Vodka, sok z cytryny

White Russian







  8cl

12,00

   Kahlua, Maximus Vodka, bita śmietana

Black Russian







  6cl

11,00

   Kahlua, Maximus Vodka

VERMOUTH

VERMOUTH
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Martini Extra Dry






10cl

  8,00

Martini Rosso







10cl

  8,00

Martini Bianco






10cl

  8,00

Martini Rose







10cl

  8,00

Martini Asti







75cl

77,00
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